
Alle Preise in € inkl. gesetzl. MwSt. & Bedienungsgeld.
Für Rückfragen zu Allergenen- & Zusatzstoffen stehta das Servicepersonal gerne zur Verfügung.

Vorspeise

Hauptspeise Dessert

Veggie Vegan

EDAMAME	 9,00

Meersalz ∙ Chilli

PIEMENTOS DE PARDON	 13,00

Schmorpaprika mit Meersalz

GANZER KOPFSALAT	 14,00

Yuzu-Vinaigrette ∙ Kerne ∙ Radieschen ∙ 
Schnittlauch

ERBSENCREMESUPPE	 16,00

Minze ∙ Avocado ∙ Pancetta

BOUILLABAISSE	 VSP 19,00 / HG 28,00

Reichhaltiger südfranzösischer Fischein-
topf ∙ Sauce Rouille ∙ Röstbrot ∙ Junger 
Comté 

FELSENAUSTER  
FINE DE CLAIRE	 STK. 5,00

1/2 DTZ. 28,00

CREVETTES ROSES	 19,00

Limettenmayonnaise

JAKOBSMUSCHELN	 26,00

Rauchiges Tomatenchutney ∙ Lardo

STICKY BLUMENKOHL	 18,00

Sesam

OXTAIL	 19,00

Sauerteig by Gaues ∙ Butter

TATAKI	 23,00

Tuna ∙ Kohlrabipickles ∙ Wasabi

LACHS-RILLETTE	 24,00

Fines Herbes Bavaroise

TEMPURA BLACK TIGER	 23,00

Litchi ∙ Rosenwasser ∙ Vadouvan ∙ Pistazie

PULPO	 23,00

Inca Tomate ∙ Burrata ∙ Basil Cress

TARTARE DU CHEF	 20,00

Röstbrot (100 g)

JAHRGANGSSARDINEN	 22,00

Limette ∙ Röstbrot

BAO BUN	 21,00

... Spitzkohl ∙ Mango ∙ Miso 

... Shrimp ∙ Gurke ∙ Sriracha ∙ Kenko 

... Schweinebauch ∙ Teriyaki ∙ Crispy Chili

RATATOUILLE PROVENÇALE	

Kichererbsen ∙ Bulgur ∙  
Aprikosen ∙ Datteln 
... wahlweise mit Merguez

RISOTTO TATIKOMI GOHAN	 29,00

Pilze ∙ Trüffel ∙ Jus

MIESMUSCHELN	 36,00

Krustentierrahm ∙ Chili ∙ Gemüse

LOUP DE MER IN DER SALZKRUSTE 
(400-600 Gr.)	 52,00

Pink Salt ∙ Gochunjang beurre  
blanc ∙ Spinat ∙ Pinienkerne 

THON GRILLÉ	 37,00

Gegrillter Thunfisch ∙ Gemüse ∙  
La Ratte ∙ Kapernbutter

SUPRÊME VOM  
MAISHÄHNCHEN	 34,00

Aligot ∙ Feldsalat ∙ Buttermilch

PORK BELLY	 36,00

BBQ ∙ Gurken-Pickles ∙ Basmati

ENTRECÔTE (260 Gr.)	 38,00

Süßkartoffel-Fries ∙ Salat ∙ Chipotle

IRISH OX RINDERFILET (220 Gr.)*	 62,00

Gratin ∙ Bimi ∙ Portwein-Schalotten

TOMAHAWK (1500 Gr.)*	 139,00

Pastinake ∙ Champignons ∙ Chimichurri

ENTENBRUST	 36,00

Cremige Parmesankartoffeln ∙ Feige ∙ 
Lavendelhonig

TATAR VOM RIND (200 Gr.)	 28,00

Senfkaviar ∙ Pommes Frites 
... Du Chef 
... Kurzgebraten (a la Retoure) 
... Mit Comté 
... Campagnard

CRÈME BRÛLÉE	 12,00

Zitronengras

PFLAUMEN-CRUMBLE	 12,00

Vanilleeis

MOUSSE AU CHOCOLAT	 14,00

Mandel-Krokant

FRANK‘S BRICKS	 8,00
Nougatsteinchen mit Knusperfüllung 

SORBET	 4,00

KÄSE	

Französische Rohmilchkäseauswahl ∙ 
Feigensenf ∙ Honigwabe 
... 3 Sorten 
... 6 Sorten

32,00

30,00
18,00

30,00
30,00

29,00
22,00

32,00

Mesa Frank‘s Menü
Pour deux

3 Vorspeisen zur Wahl
2 Hauptgerichte
2 Desserts
89,00 p.P.

*IRISH OX RINDERFILET + 10 p.P.
*TOMAHAWK + 20 p.P.

Sharing-Menü für zwei Personen.
Zur Auswahl stehen 3 Vorspeisen, 2 
Hauptgerichte und 2 Desserts aus der 
Karte — serviert zum Teilen.



Bier
Preußen Pils 0,3l 6,5

Füchschen Alt 0,25l 5,5

Stauder Alkoholfrei 0,33l 5

Erdinger Weißbier 0,5l 7

Erdinger Alkoholfrei 0,5l 7

Softgetränke
Karaffe Nordaq Sprudel 0,75l 8

Karaffe Nordaq Still 0,75l 7,5

Taunus Quelle Still 0,25l 5

Taunus Quelle Medium 0,25l 5

Taunus Quelle Still 0,75l 10

Taunus Quelle Medium 0,75l 10

Coca Cola 0,25l 6,5

Coca Cola Zero 0,25l 6,5

Sprite 0,25l 6,5

Fanta 0,25l 6,5

Fever Tree Bitter Lemon 0,25l 6,5

Fever Tree Wild Berry 0,25l 6,5

Fever Tree Ginger Ale 0,25l 6,5

Fever Tree Indian Tonic 0,25l 6,5

Fever Tree Mediterranean Tonic 0,25l 6,5

Heißgetränke
Café Crema 5,5

Espresso 5

Espresso doppio 6

Espresso Macchiato 5,5

Cappuccino 6,5

Latte Macchiato 7,5

Weißwein
0,2l 0,75l

2024 Riesling ‚Zellertal‘
Weingut Schwedhelm · Pfalz · Deutschland

15,5 45

2024 Grauburgunder
Weingut M.Schneider · Pfalz · Deutschland

16,5 50

2024 Chardonnay
Vignobles Berthier · Frankreich

14 40

2024 Sancerre ‚La Vendangette‘
Domaine La Croix-Canat · Loire · Frankreich

21 73

2023 Pinot Grigio ‚Campo di Gelsi‘
Tenute Arnaces · Venetien · Italien

12,5 35

2024 Lugana ‚Felugan‘
Cascina Feliciana · Lombardei · Italien

15,5 45

2024 Verdejo
José Pariente · Rueda · Spanien

19 65

Rotwein
0,2l 0,75l

2022 Spätburgunder ‚Heuchel-
heimer Herrenpfad‘ 
Weingut Hohlreiter · Pfalz · Deutschland

19 65

2022  ‚La Trinité‘ 
Borie Manoux · Brodeaux · Frankreich

23,5 75

2023 Merlot ‚La Circulade‘ 
Domaine Bassac · Languedoc · Frankreich

15,5 45

2024 Primitivo Appassimento 
‚TANK 32‘ 
Camivini · Apulien · Italien

15,5 45

2020 Nero D‘Avola ‚Cartagho‘ 
Mandrarossa · Sizilien · Italien

23,5 75

2021 Rioja Crianza 
7 Siete Castillos · Rioja · Spanien

15,5 45

2017 Rioja Gran Reserva 
Conde Valdemar · Rioja · Spanien

24,5 80

Rosé
0,2l 0,75l

2024 Pinot Noir Rosé 
Weingut Dreissigacker · Rheinhessen · 
Deutschland

17,5 55

Cocktail Classics
Goldi 18

Old Fashioned 17

Espresso Martini 16

Pinkstar-/Gelbstarmartini 21,5

Lychee Martini 17

Negroni 15

Whiskey Sour 17

Vodka Sour 17

Amaretto Sour 17

Cosmopolitan 17

Mojito 17 

Caipirinha 17

Martini Cocktail ∙ Gin ∙ Vodka 19

Cassis Sour 17

Tequila Sunrise 17

Aperitif
Aperol Spritz 16

Campari Orange | Soda 16

Lillet Wildberry 16

Hugo 16

Mbassy Spritz 18

Italicus Spritz 16

Kir Royal 22

Prosecco ∙ Champagner
0,1l 0,75l

Conca d’Oro Prosecco 14 75

Moët & Chandon Imperial Brut 22 165

Moët & Chandon Rosé Imperial 
Brut 

27 185

Charles Heidsieck 
Brut Reservé

22 165

Charles Heidsieck 
Rosé Brut Reservé

27 185

Mocktails
Virgin Mojito 15

Lavendellimonade 15

Gurken Thymian Tonic 15

Longdrinks
Bombay Tonic 16

Monkey 47 Tonic 18

Nordes Gin Tonic 18

Tanqueray 10 Tonic 18

G’Vine Gin Tonic 17

Bacardi Cola 16

Cuba Libre 16

Bulleit Cola 16

Vodka Lemon 16

Vodka Cranberry 16 

Vodka RedBull 18

Säfte & Schorlen
Maracuja 0,3l 5

Ananassaft 0,3l 5

Apfelsaft 0,3l 5

Cranberry 0,3l 5

Orangensaft 0,3l 5

AQ Weinkarte
Eine erweiterte Weinkarte mit internationalen 
Klassikern und besonderen Raritäten kann auf 

Wunsch eingesehen werden.


