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HUITRES Tsaska'rvga Austern, Schalloten V'maig'r"ette, Zitrone

Stk. 7€/ 6 Stk. 35€

OCTOPUS CARPACCIO Chimichurri 15€
TARTARE DE BOEUF Rindertartar klassisch angemacht, mit Réstbrot 1/7€
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STEAK & FRITES MENU
Ix Flasche Vin

— oder 4 Altbier

1x Dessert

2x 1809 Steak + 2x Frites

MOULES FRITES MENU I
1x Flasche Vin
— oder 4 Altbier
1x Dessert

1x Pot Miesmuscheln mit Frites /

MOULES FRITES Miesmuscheln, Weiflwein, Knoblauch und Krduter, Pommes

Frites 21€

SPAGHETTI AU PESTO Pistazienpesto, Marktgemiise, Zitronen-Mascarpone 24€
STEAK FRITES Butchers Cut of the Day, Pommes Frites, Pfeffersauce 29€
LOUP DE MER Datterrini Tomaten, Tagiaska Oliven, Baby Zucchini 26€
COQCUILLE ST. JACQUES gegrillte Jakobsmuscheln, Beurre Blanc, griiner Spargel

23€

TARTE FLAMBEE VEGETARIENNE Zucchini, Kirschtomaten, Feta, Lauchzwiebeln,

med. Gewiirze 15€

CREME BRULEE 10€
Apfel CRUMBLE mit Vanille-Eis 11€
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LE GURK

Gin, St. Germain Holunderblitenlikor, Salatqurke,
]Cr”ische'r“ Zit'r“onensa]ct, Gurken-Limonade 12

MARTINI EARL GREY & LAVENDER
Vodka, Earl Grey Tee, Lavendel-Syrup,
frischer Zitronensaft, Preffer 12€

BUBBLY ol
Paul Clemont Cremant Rose 0,11 8 0,751 48

Aph"r"os Phaunus Pet Nat, Loureiro, Vinho Verde, Po*r"tugal 0,751 48

VIN BLANC

Clement et Florian Berthier Pouilly-Fumé, Sauvignon Blanc

0.15110€ 0.751 44€
Geil Sauvignon Blanc, Rheinhessen 0.151 7€ 0./51 30€
Freimuth Riesling Alte Reben, Rheingau 0.75l 28 €

Bret Brothers Macon-Ige Climat “Les Vernayes”, Chardonnay,

Burg und 0.751 bH4€ (W
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VIN ROSE

Flo Busch Petite Nymphe Rose, Carignan & Grenache, Languedoc
0,151 7€ 0.751 30€

Miraval Rose  0.75] 55€
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