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MBASSY Shared Dining

Eine kulinarische Reise — kreativ, weltoffen und zum Teilen gemacht.
Tsarskaya Auster
Frisch, salzig, zart — serviert mit Yuzu-Maracuja-Vinaigrette  pro Stiick - 8 € - 1/2 Dutzend - 40 €

Walnuss & Kalamata Olivenbrot
Ofenwarm, handgemacht von der Bulle Bickerei — mit Beurre d'Isigny Butter & Maldon-Salz 11 €

M bassy Mezzeh

Chorizo vom Iberico Schwein, siif8-salzige Honig-Creme fraiche, gerdstete Pinienkerne & warmes Simit  18€

Tuna Tataki
Zart angegrillter Thunfisch mit griinem Spargel, Basilikum-Sorbet & Furikake 24 €

Rindertartar vom Filet
Mit Piri-Piri, Limette & knusprigem Papadum 22 €

Burrata di Bufala

Cremige Burrata trifft auf Amarena-Kirschen, Pistazien und unseren ganz eigenen Kaffeebohnen-Krokant 21 €

Uberbackene Aubergine

Dactelfeigen-Essig, Granatapfel, Feta & Hummus — verfeinert mit Dukkah 19 €

Pulpo a la Plancha
Zart gegrillter Oktopus, Siillkartoffel Piiree, wiirziges Harissa-Ol 19 €

Parmesan-Blumenkohl )
Im Ofen gebacken, serviert mit Labneh, Aleppo—Chili—Ol & gerdsteten Mandeln 27 €

Hausgemachte Kartoffelstibchen
Goldbraun frittiert, verfeinert mit Parmesan & hausgemachter Triiffelmayonnaise 16 €

MFEC

Unsere Mbassy Fried Chicken mit Furikake, Forellenkaviar & Yuzu-Mayo, dazu asiatischer Gurkensalat 27 €
US Flanksteak 36 €

As Miyazaki Wagyu Entrecote 8o €

serviert mit wilden Brokkoli und Chimichurri

Casarecce Pasta
Mit saisonalen Pilzen, griinem Spargel & Trﬁffel—Mascarpone — cremig, intensiv & herrlich umami 30 €

Miesmuscheln a la Thai
mit Zitronengras, Thai Chili, Kaffir-Limettenblittern & Thai-Basilikum 24 €

Loup de Mer

Mit Datterini-Tomaten, Baby-Zucchini, Taggiasca-Oliven & nativem Olivensl 28€

Coquille St. Jacques

Jakobsmuscheln auf Erbsenpiiree, vollendet mitVanille Beurre-Blanc  21€

Shawarma Lammrﬁcken
Zart marinierter Lammriicken mit hausgemachtem Fatoush & orientalischem Bu]gur 34 €
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MBASSY Shared Dreaming

Kastliche Desserts, mit Liebe gemacht & zum trdumen lecker.

Kdsekuchen

Ein Vanilletraum der sanft dahin schmilzt und auf der Zunge zergeht. 15

Tiramisu des Tages

Mal klassisch und mal ganz anders - unsere Tiramisus sind kreativ und abwechslungsreich. 16

Mango Sticky Rice (Weekend Special)

Mit Kokosnussreis und hausgemachtem Mango-Chili-Sorbet. 17

{”q\ Mbassy — die Botschaft eines Miteinanders
Ein Ort, an dem jeder willkommen ist und stolz darauf sein kann, wer er
ist.
Wir bringen Kulturen zusammen — durch die gemeinsame Leidenschaft
fiir Essen, Trinken, Kunst und Lebensfreude.

Teilen macht gliicklich. Und gemeinsam genieflen verbindet.
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